Wasser, Jucker, Ribenkraut, Zuckersirup und die Gewilr in einen Topf geben.
Bei mitlerer Hitze alles aum Kochen bringen.

Vo Herd nehmen und nach und nach die Butteruwiirfelunter riliren, bis sich alles vermengt hat.
Nun das Natron 2ugeben - die Mischung quillt auf - dasist normal. Die Teigmischung in eine Schilsel geber
und auf Raumtemperatur abkiihlen lassen.

AnschlieRend das Mehl inein sieben und unterkneten - e5 sollte ein feuchter, klebriger Teg entstefen.
Den Teig i Frischnaltefolie Uber Nacht im Kiblschrank ruhen [assen.

Bei 200 Grad & 10 Minuten backen.

Nach Wunsch mit Zuckerguss verzeren.
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